
 

05.10. – 09.10.2026 
 

MENU THEODOR 
Hirschpfeffer mit Schupfnudeln und Rosenkohl 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Blumenkohlcurry mit Chili, Limetten, Koriander und Erdnüssen 

dazu Basmatireis 

CHF 21.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Gemüseschnitte und Kräutercrème 
CHF 18.00 
 

KNUSPER HIT 
Schweins-Gordon-Bleu mit Pommes-Frites und Mischgemüse 
CHF 23.00 
 

QUICHE 
Speck-Spinat-Quiche (mit Salat-Bouquet) 
CHF 8.00 (15.00) 
 

SAISONAL 
Saisonsalat 
CHF 5.50 

 
INFORMATIONEN: Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. 
Fleisch-, Fisch-  
und Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und 
Brot aus der Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen 
Gerichten /Produkten siehe Deklaration en am Buffet. 
 

  



 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00* 
KLEIN   CHF 16.00 

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET  BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Pouletspiess an Kräuterbutter 
mit Lyoner Kartoffeln und 
Ratatouille 

 Fregola Sarda-Risotto mit 
Taleggio dazu Ofengemüse 
und Birnen 

   

Dienstag  Dienstag 
Gehacktes (Rind) mit Hörnli 
und Apfelmus 

 Tofuschnitzel an Wasabi Sauce 
mit Fried Rice und Pak Choi 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Schweinsbraten an Pilzrahm-
sauce mit Butterknöpfle und 
Rotkraut 

 Quorn-Ragout mit  
Herbstgemüse und Kürbis-
Kartoffelstock 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Poulet-Piccata an Tomaten-
sauce mit Majoran und 
Safran-Risotto dazu 
Wirzgemüse 

 Panierte Kohlraben-Schnitzel 
an Pfeffersauce mit Ofen-
kartoffeln und Marktgemüse 

   

Freitag  Freitag 
Penne an Sauce Cinque Pi mit 
Pancetta (Schwein) und 
Brokkoli 

 Kürbisschnitzel im Sesamteig 
mit Glasnudelpfanne und Asia-
Gemüse 

   

   
*Nachschöpfen nur beim grossen Teller: Beilagen gratis. Fleisch-/Vegi-
Hauptkomponente mit Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


