
 

12.10. – 16.10.2026 
 

MENU THEODOR 
Rehschnitzel (EU) an Wildrahmsauce mit Kürbispolenta und 

Rotkraut 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Kürbisrisotto mit gebratenen Pilzen und glasierten Marroni’s 

CHF 21.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit zwei gebackenen Camemberts 
CHF 18.00 
 

KNUSPER HIT 
Schweizer Alpen-Zanderknusperli mit Tartarsauce 
dazu Pommes-Frites und Mischgemüse 
CHF 25.00 
 

FLAMMKUCHEN 
Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln 
CHF 16.50  
 

SAISONAL 
Saisonsalat 
CHF 5.50 

 
INFORMATIONEN: Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. 
Fleisch-, Fisch- und Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser 
Fleisch, Fisch und Brot aus der Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den 
einzelnen Gerichten /Produkten siehe Deklaration en am Buffet. 
 

  



 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00* 
KLEIN   CHF 16.00 

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET  BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Herbstliches Rindsragout mit 
Steinpilzknöpfle und Rosenkohl 

 Grünes Gemüsecurry mit 
Duftreis 

   

Dienstag  Dienstag 
Brätkügeli (Schwein) mit  
Pilzrahmsauce, Blätterteig-
Pastetchen dazu Karotten und 
Erbsen 

 Champignons im Bierteig mit 
Knoblauch-Dip dazu Ofen-
kartoffeln und Mangold à la 
crème 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Hirschhackbraten (EU) an 
Wacholdersauce mit Spiral-
nudeln und Rotkraut 

 Hausgemachte Semmelknödel 
an Steinpilzsauce und 
herbstlicher Gemüsemix 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Nussschinken an 
Portweinsauce mit Kartoffel-
stock und Bohnen 

 Sellerie-Piccata mit Tomaten-
spaghetti und Reibkäse 

   

Freitag  Freitag 
Wähen-Buffet (Schwein) mit 
Herbstsalat und Kräuter-Dip 

 Wähen-Buffet mit Herbstsalat 
und Kräuter-Dip 

   

   
*Nachschöpfen nur beim grossen Teller: Beilagen gratis. Fleisch-/Vegi-
Hauptkomponente mit Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


