
 

09.11. – 13.11.2026 
 

MENU THEODOR 
Hirschbraten (EU) an Rotweinsauce mit Kürbis-Kartoffelstock und 

Rotkraut dazu glasierte Marroni 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Pilzrisotto mit gerösteten Nüssen und frischen Kräutern 

CHF 21.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Back-Camembert und Preiselbeeren 
CHF 18.00 
 

KNUSPER HIT 
Schweins-Cordon Bleu mit Zitrone und Pommes-Frites dazu 
Mischgemüse 
CHF 23.00 
 

FLAMMKUCHEN 
Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln 
CHF 16.50 
 

SAISONAL 
Brokkoli-Crèmesuppe mit gerösteten Haselnüssen und Haselnussöl 
CHF 5.50 

 
INFORMATIONEN: Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. 
Fleisch-, Fisch-  
und Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und 
Brot aus der Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen 
Gerichten /Produkten siehe Deklaration en am Buffet. 
 

 



 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00* 
KLEIN   CHF 16.00 

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET  BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Älplermagronen mit Speck und 
Birnenmus dazu Röstzwiebeln, 
Reibkäse 

 Spinattaschen an Feta-Sauce 
mit Oliven und Ofenkürbis 
 

   

Dienstag  Dienstag 
Pouletschenkel-Ragout mit 
Eierschwämmli und Pilaw-Reis 
dazu Wirsing 

 Kürbissteak mit Beluga-Linsen-
Eintopf und Wurzelgemüse 
dazu Marroni-Dip 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Lasagne al Forno (Rind) 
 

 Polenta-Schnitte mit Sbrinz 
und Pilzragout dazu Rosenkohl 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Schweinsbraten im Kräuter-
mantel an Rosmarinjus und 
Kürbis-Kartoffelgratin dazu 
Herbstgemüse 

 Penne mit Rotweinbirnen- 
Gorgonzolasauce mit 
Baumnuss-Crumble und 
Reibkäse 

   

Freitag  Freitag 
Wähenbuffet mit Speck und 
Herbstsalat 

 Wähenbuffet mit Herbstsalat 

   

   
*Nachschöpfen nur beim grossen Teller: Beilagen gratis. Fleisch-/Vegi-
Hauptkomponente mit Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


